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Hotel Ristorante

Fatur

Gran aperitivo con flutes di Brut, aperitivi
alla frutta e spremute accompagnati da:
Sfoglie farcite, pizzette classiche
all’italiana e focaccine calde
In olio buono: olive e mozzarelline,
calamari e gamberoni dorati.
Dalla nostra affettatrice, selezione di salumi
locali:
Prosciutto d’Ardesio aromatizzato nel
fieno, salame del nostro fattore, pancetta
e lardo bergamasco.
Dalla griglia: spiedini di salsiccia
accompagnati dalla polenta morbida.

A tavola:
Carpaccio di pesce spada, salmone
marinato agli agrumi, sfoglia di gamberi
con julienne di verdure e salsa rosa

Lasagnole con tutte le verdure

Risotto al Valcalepio di Scanzo

Bianco di branzino in crosta di patate

Sorbetto al limone servito in veranda

Filetto di vitello con funghi porcini,
patate tornite e dorate, fascio di carote

Mosaico di frutta di stagione con il nostro
gelato mantecato alla vaniglia

La torta nuziale di ...

Caffè e distillati

Vini:
Selezione di vini e spumanti pregiati ella
nostra cantina

Al Ristorante: 75,00 euro
Servizio “Lo Chef a casa Vostra”:
95,00 euro

Gran aperitivo con flutes di Brut, aperitivi
alla frutta e spremute accompagnati da:
Sfoglie farcite, pizzette classiche
all’italiana e focaccine calde
In olio buono: olive e mozzarelline,
calamari e gamberoni dorati.
Dalla nostra affettatrice, selezione di salumi
locali:
Prosciutto d’Ardesio aromatizzato nel
fieno, salame del nostro fattore, pancetta
e lardo bergamasco.
Dalla griglia: spiedini di salsiccia
accompagnati dalla polenta morbida.

A tavola:
Filetto di merluzzo in guazzetto di
pomodorini e capperi con la polenta
bianca

Culatello di zibello con perle di melone

Millefoglie al radicchio rosso e taleggio

Il nostro risotto mantecato con tutte le
verdure

Scaloppa di salmone alla mugnaia su letto
di erbette

Granita agli agrumi

Mignon di vitello al Porto con tortino di
mais al formaggio di Monte

Tagliata di manzo con concassea di
pomodori e erbe di campo

Composizione di frutta di stagione con il
nostro gelato mantecato alla vaniglia

La torta nuziale di ...

Caffè e distillati

Vini:
Selezione di vini e spumanti pregiati della
nostra cantina

Al Ristorante: 80,00 euro
Servizio “Lo Chef a casa Vostra”:
100,00 euro

Gran aperitivo con flutes di Brut, aperitivi
alla frutta e spremute accompagnati da:
Sfoglie farcite, pizzette classiche
all’italiana e focaccine calde
In olio buono: olive e mozzarelline,
calamari e gamberoni dorati.
Dalla nostra affettatrice, selezione di salumi
locali:
Prosciutto d’Ardesio aromatizzato nel
fieno, salame del nostro fattore, pancetta
e lardo bergamasco.
Dalla griglia: spiedini di salsiccia
accompagnati dalla polenta morbida.

A tavola:
Gamberoni imperiali serviti su crostino
di polenta ed erbette e bagna cauda
tartufata

Risotto mantecato ai funghi porcini

Pappardelle in padella al ragù di cernia
con pomodorini e zucchine

Saltimbocca di rana pescatrice con
prosciutto crudo e salvia

Sorbetto al pompelmo in veranda

Cosciotto di vitello jambonato al forno
con patate farcite e tortino di spinaci

Gran Isola di formaggi locali a buffet

La torta nuziale di ...
Accompagnata dal nostro grandioso buffet
di dolci e composte di frutta

Caffè e distillati

Vini:
Selezione di vini e spumanti pregiati della
nostra cantina

Al Ristorante: 85,00 euro
Servizio “Lo Chef a casa Vostra”:
105,00 euro
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